Nr: 21857/21.04.2026

CAIET DE SARCINI

pentru

ACHIZITIONARE SERVICII DE CATERING iN CADRUL PROGRAMULUI
NATIONAL MASA SANATOASA iN ANUL 2026 - SUPORT CONSTAND iN
PACHETE ALIMENTARE, PENTRU UNITATILE DE INVATAMANT DIN
RETEAUA SCOLARA A COMUNEI TARLUNGENI, JUDETUL BRASOV

aprilie 2026
Severius-
Florin =43esc a, CN=!
Beschea % Lol s 0
Aprobat: BESCHEA SEVERIUS-FLORIN esc o Pi, .

Intocmit: STOICA IONUT-PETRE

consilier achizitii publice

Comuna Tarlungeni // Caiet de Sarcini Masa Sanatoasa 2026 - Pagina | 1



1. INFORMATII GENERALE

in cadrul acestei proceduri, Comuna T&rlungeni, judetul Brasov indeplineste rolul de Autoritate
Contractanta, respectiv Beneficiar in cadrul Contractului. Aceasta sectiune a Documentatiei de
Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea
Tehnica si Propunerea Financiara) pentru prestarea serviciilor care fac obiectul Contractului ce rezulta
din aceasta procedura.

2. CONTEXTUL INCHEIERII SI OBIECTIVELE CONTRACTULUI

Prin Hotararea Guvernului Romaniei nr. 1171/2025 privind instituirea Programului National Masa
Sanatoasa in anul 2026, au fost creat cadrul necesar sprijinirea accesului la educatie al tuturor copiilor
prin crearea motivatiei pentru studiu, mentinerea echilibrului socio-emotional, intarirea starii de bine si
dezvoltarea igienei muncii intelectuale a prescolarilor si elevilor si prin oferirea unei alimentatii
sanatoase care sa sustina invatarea.

Prin acest program, se acorda un suport alimentar, constdnd intr-un pachet alimentar, pentru
prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile unitatilor de invatamant selectate pentru a participa in
cadrul Programului.

Reteua scolard a Comunei Tarlungeni din judetul Brasov, se afla printre beneficiarii programului, urméand
ca, dupa incheierea contractului de achizitie publica, prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
Unitatile de invatamant din Comunei Tarlungeni, sa beneficieze de un pachet alimentar servit in cadrul
institutiei de invatamant, pachetul fiind pregatit si livrat de un furnizor autorizat, cu respectarea normelor
legale aplicabile.

3. INFORMATII DESPRE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Denumire oficiald a autoritatii contractante: UAT COMUNA TARLUNGENI

Adresa: Zizinului 2, 507220 Tarlungeni — RO

Punct de contact: cons. ach. pub. IONUT STOICA

Telefon: +40721847321

e-mail: primaria@comunatarlungeni.ro

Pagina de internet a autoritatii contractante (URL): https://www.comunatarlungeni.ro/
Adresa profilului cumparatorului (URL): www.e-licitatie.ro

4. OBIECTUL ACHIZITIEI

4.1 Descrierea serviciilor solicitate

Obiectul achizitiei consta in livrarea pachetelor alimentare, pentru prescolarii si elevii Unitatilor de
invatamant din Comuna Tarlungeni. Potrivit pct. 1 alin. b) din Anexa 3 la Hotararea Guvernului nr.
1171/30.12.2025 in cadrul Porgramului National Masa Sanatoara se livreaza

b) pachet alimentar: produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle
- 80 g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume -
rogii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totala a
pachetului. La acestea se va adauga un fruct.
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Numarul beneficiarilor si locul de livrare a pachetelor alimentare este urmatorul:

TOTAL SCHIMB1 | SCHIMB2
SCOALA GIMNAZIALA sat Tarlungeni,
TARLUNGENI str. Principala nr. 36 400 283 17
GRADINITA SAT sat T&rlungeni, 88 88 0
TARLUNGENI str. Principala nr. 36
SCOALA GIMNAZIALA .
N sat Zizin,
TARLUNGENI . . 76 76 0
. L str. Zizinului nr. 205
(sectia maghiara)
SCOALA GIMNAZIALA sat Zizin, 411 240 171
ZIZIN str. N. Balcescunr. 154
SCOALA GIMNAZIALA sat Purcareni,
g . 1 22 4
PURCARENI str. Principala nr. 465 310 6 8
SCOAI:A PRIMARA s§t C?arpinls, 152 89 63
CARPINIS str. Principala nr. 942
GRADINITA cu sat Tarlungeni, str. Principala
PROGRAM NORMAL gnr ’754' P 63 63 0
TARLUNGENI ’
GRADINITA CU .
sat Zizin,
PROGRAM NORMAL ) 39 39 0
str. A. Petoffinr. 253
ZIZIN
GRADINITA cu sat Purcareni
PROGRAM NORMAL str. Principali nr, 83 35 35 0
PURCARENI - rrincipatanr.
GRADINITA sat. Zizin, 208 208 0
COMUNITATEA ZIZIN str. Padurii FN
1782 1347 435

4.2 Valoarea estimata a pachetelor alimentare si valoarea estimata a Contractului

Valoarea maxima estimata a unui pachet alimentar nu va depasi 14,86 lei/pachet fara TVA, respectiv
16,50 lei/pachet TVAinclusa. Valoarea estimata cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor de transport,
ambalare, marcare, de distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Valoarea totala estimata a contractului, este de 2.833.415,64 lei, fara TVA.

Pentru estimarea valorii contractului, s-a avutin vedere cain perioada cuprinsa dintre 01.04.2025 (data
preconizata pentru incheierea contractului) — 31.12.2026 sunt 107 de zile cand se desfasoara activitate
didactica. Estimarea s-a realizat in conditiile Tn care nu este stabilita prin act normativ structura anului
scolar 2026 — 2027. Avand in vedere ca intentia autoritatii contractante este de a fi prestat cat mai
repede serviciul pentru beneficiari, data estimata pentru inceperea prestarii serviciului fiind 4 mai 2026,
se pleaca de la presupunerea ca serviciul va fi prestat pentru un numar de 107 zile, conform
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calendarului anului scolar 2025/2026 si a propunerii pentru calendarul scolar 2026/2027 propusa de
catre Ministerul Educatiei pe pagina de socializare a acestuia la adresa de internet
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=1317114410453261&set=pb.100064641431911.-
2207520000&type=3. Totodata, se are in vedere si posibilitatea prelungirii contractului pentru anul
2027, astfel, se stabileste dreptul de optiune a Autoritatii contractante, de a solicita prelungirea
contractului pentru perioada 01.01.2027 - 30.03.2027 in conditiile aratate in cele ce urmeaza.

Numarul zilelor scolare, avute in vedere la estimarea valorii contractului este urmatorul:

il tivitsti het Valoare unitara Valoare totala
Nr. Luna e acllw aH beneficiari ﬁac ete estimata (lei estimata
peotare alimentare firs TVA) (lei) firs TVA)
1 mai 2026 20 1782 35.640 14,86 529.610,40
2 iunie 2026 14 1782 24.948 14,86 370.727,28
3 septembrie 2026 22 1782 39.204 14,86 582.571,44
4 octombrie 2026 16 1782 28.512 14,86 423.688,32
5 noiembrie 2026 20 1782 35.640 14,86 529.610,40
6 decembrie 2026 15 1782 26.730 14,86 397.207,80
TOTAL 107 190.674 2.833.415,64

Astfel, durata contractului se stabileste a fi intre 04.05.2026 (data estimata pentru incheierea
contractului si data de 31.12.2026. in functie de calendarul de desfisurare a procedurii de achizitie
publica, daca procedura de achizitie se incheie dupa data de 04.05.2026, atunci executarea
contractului va incepe imediat de la semnarea acestuia de catre parti.

Totodata, Tn masurain care, in urma stabilirii structurii anului scolar 2026 — 2027, rezulta ca va exista o
alta structura calendaristica decat cea avuta in vedere, livrarea produselor se poate modifica, in limita
numarului maxim de pachete alimentare avute in vedere la incheierea contractului. Avand in vedere ca
serviciile prestate in baza contractului au un caracter de regularitate si tinAnd cont ca prin Hotararea
Guvernului nr. 1171/2025, se aloca fonduri pentru anul 2026, pentru a asigura continuitatea pana la
adoptarea Hotararii de Guvern pentru derularea programului Tn anul 2026, se introduce in contract siin
documentatie optiunea prelungirii acesteia, in conditiile art. 165 din Normele metodologice aprobate
prin H.G. nr. 395/2016, precum si al art. 221 din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu
modificarile si completarile ulterioare, pentru un numar estimat de 60 de zile lucratoare, in perioada
01.01.2027 - 30.03.2027, conditionat de existenta fondurilor bugetare alocate cu aceasta destinatie.

4.3 Procedura de livrare a meniurilor

Livrarea pachetelor se va face in 10 (zece) locatii de invatamant ale retelei scolare a Comunei Tarlungeni
(Scoala Gimnaziala Tarlungeni), in doua intervale orare (09:30-09:50 pentru schimbul | si 14:30-14:50
pentru schimbul Il), asa cum au fost solicitate de catre conducerea Scolii Gimnaziale Tarlungeni,
conform tabelului prezentat in continutul pct. 4.1 din prezentul Caiet de Sarcini. Comenzile catre
prestator vor fi transmise de catre persoane desemnate de catre unitatea de invatimant.
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Zilnic, se livreaza numarul de pachete alimentare comandate in functie de prezenta prescolarilor si
elevilor. Cantitatile la care se refera contractul sunt cantitati maxime. Livrarile se vor efectua zilnic, in
limita comenzilor efectuate conform prezentului Caiet de Sarcini.

5. Reguli aplicabile prepararii si livrarii pachetelor alimentare

5.1 Descrierea pachetelor alimentare

Suportul alimentar, constand intr-un pachet alimentar livrat de prestator, trebuie sa respecte
prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa in unitatile de invatamant preuniversitar
si ale Ordinul nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti in
unitatile de invatamant preuniversitar.

Suportul alimentar trebuie sa fie produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea prevederilor legale referitoare
la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare, la
ambalarea, etichetarea, marcarea acestora.

Autoritatea contractanta urmareste ca Prestatorul selectat in urma desfasurarii procedurii de atribuire
sa livreze beneficiarilor un pachet alimentar pe zi, constand in:
e produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle — 80 g - maximum
50% din greutatea totala a pachetului,
e produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totala
a pachetului
e legume - rosii, castraveti, salata sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea
totald a pachetului.
e laacestea se va adauga un fruct.

Variante orientative cu titlu de exemplu de pachete alimentare sunt dupa cum urmeaza:

a) Sandvich cu snitel de pui

Chifla 80 gr
Piept de pui la gratar 20 gr
Cascaval 20 gr
Salata ( ardei+rosii) 40 gr
+ Mar

b) Sandwich cu piept de curcan

Chifla cu seminte 80 gr

Cascaval 20¢gr

Piept de curcan 20gr

Rosii, castraveti 40 gr
+ banana

5.2 Produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval de 60
de minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico- sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
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5.3 In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la
cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

5.4 La ofertare, prestatorul va prezenta minim 7 variante de pachet alimentar. Optiunile vor fi variabile,
acelasi pachet alimentar putand fi repetat maxim de doua ori in intervalul unei saptamani, dar nuin zile
consecutive. Pentru prezentarea variantelor de pachet alimentar se completeaza Formularul nr. 9.

5.5 Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor, tindnd cont de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea cresterii si intretinerii unei
stari de sanatate si imunitate corespunzatoare.

5.6 in masura in care, la unitatea de invitdmant se inregistreazé cereri cu privire la prescolarii si elevii
care, din considerente de natura medicala sau religioasa, au restrictii alimentare, acestora se vor livra
pachete alimentare adecvate situatiei lor. Beneficiarul va comunica de indata Prestatorului existenta
acestor situatii speciale.

5.7 Norme minime obligatorii in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, asa cum sunt descrise

in Anexa2aHG 1171/2025:
a) nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri
trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente.
b) ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.
c) sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.
d) evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite;
e) nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.
f) se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adaugare de legume - frunze n supe si ciorbe.
g) interdictia folosirii cremelor cu oua si frigsca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.
h) méancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienicosanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
i) unitatile de invatamant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

5.8 Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare. Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza,
gluten sau alte probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.
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5.9 Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii, pentru sandviciuri.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar -
unitatea de invatamant. Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de
producator, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

5.10 Cerintele privind ambalarea, etichetarea si marcarea pachetelor alimentare

5.10.1 Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul element:
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT. in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei
produs alimentar preambalat vor fi indeplinite urmatoarele cerinte:

5.10.2 in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete trebuie sa
respecte cerintele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor si
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata la loc vizibil
si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.

5.11 Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor
legislatiei in vigoare. Fiecare pachet alimentare se livreaza ambalat in ambalaj de unica folosinta.

5.12 Metode de testare si control
Produsele alimentare se analizeaza doarin laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena
sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitatii desfagurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

6. RECEPTIA PACHETELOR ALIMENTARE/DOCUMENTE TRANSMISE

6.1 Receptia pachetelor alimentare se face zilnic, la locurile de livrare indicate in prezentul Caiet de
sarcini. Receptia cantitativd se face prin numararea pachetelor alimentare individual ambalate.
Receptia calitataiva se refera la verificarea, fara a se limita la, respectarii gramajului, pachetului
alimentar prezentat in propunerea tehnica, la respectarea evitarii repetarii variantelor de pachet
aliemntare mai des fata de doua ori in aceeasi saptamana.
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De asemenea, in cazulin care se constata neconformitatea cu privire la cerintele prezentate in prezentul
Caiet de sarcini se refuza receptia pachetelor alimentare afectate. La fiecare livrare zilnica, livrarea
pachetelor alimentare se face insotit de urmatoarele documente:

a) Aviz de insotire a marfii

b) Certificat de conformitate

6.2 Facturarea serviciilor prestate se face la inceputul fiecarei luni, pana la data de 7 a lunii, pentru
livrarile efectuate in luna anterioara, conform procesului-verbal centralizator intocmit in baza avizelor
de insotire a marfii prin care se confirma cantitatea efectiv livrata. Avand in vedere obligativitatea unitatii
de invatamant de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite prescolarilor si elevilor, prestatorul are
obiligatia ca la fiecare livrare la fiecare punct de livrare sa furnizeze proba produselor alimentare livrate,
ambalatin ambalaj sigilat. Plata facturii se va efectuain termen de 30 de zile de la transmiterea acesteia,
dupa transmiterea facturii care are la baza procesul-verbal centralizator.

7 MODUL DE PREZENTARE AL OFERTEI

7.1 Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica elaborata de ofertant va respecta in totalitate cerintele minime prevazute in

caietul de sarcini si va contine, cel putin, urmatoarele:
a) Propunerea tehnica din care sa rezulte modalitatea de indeplinire a cerintelor din caietul de
sarcini. In aceastd sectiune, ofertantul va prezenta modalitatea in care oferta sa indeplineste
toate cerintele din caietul de sarcini. Propunerea tehnica se va prezenta astfel incét sa se
asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia de evaluare a corespondentei propunerii
tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de sarcini.
b) Variantele de pachete alimentare propuse, cu precizarea gramajului ingredientelor si a
alergenilor (gramaijul se refera la produsul finit). Se completeaza Formularul nr. 9.
c) Propunerea tehnica va contine declaratia privind ponderea materiei prime din valoarea
unitara a pachetelor alimentare;
d) Dovada inregistrarii sanitar-veterinare de pe teritoriul tarii a prestatorului care prepara
pachetele alimentare;
e) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unitatilor din care se livreaza pachetele
alimentare;
f) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar- veterinare a unitatilor in care se vor depozita pachetele
alimentare, daca eeste cazul;
g) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar- veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se
efectueaza transportul pachetelor alimentare catre unitatile scolare;
h) Dovada detinerii, pentru personalul implicat in producerea, manipularea si distributia
produselor a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.
Se completeaza formularul nr. 14.
i) Lista dotarilor de care dispune prestatorul pentru prepararea si distribuirea pachetelor
alimentare;
j) Tn cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie privind
acceptarea modelului de contract si a cerintelor documentatiei de atribuire si o Declaratie pe
propria raspundere prin care declara ca la elaborarea ofertei s-a tinut cont de obligatiile privind
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respectarea legislatiei in domeniul social si al relatiilor de munca si cel al protectiei mediului, in
conformitate cu prevederile art. 51 alin. 2 din Legea 98/2016. Informatii detaliate privind
reglementarile care suntinvigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia
muncii, securitatii si sdnatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html. In cazul unei asocieri, aceasta declaratie
va fi prezentata In numele asocierii de catre asociatul desemnat lider. Informatii privind
reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de mediu, se pot
obtine de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie. Se completeaza Formularul nr. 4.

k) Tn cadrul propunerii tehnice ofertantul prezintd declaratia privind accestarea conditiilor
contractuale si a documentatiei de atribuire. Se completeaza Formularul nr. 5.

) Modalitatea de acordare a punctajului pentru factorii de evaluare de natura tehnica (prin
completarea formularelor 10-13 si cu alaturarea documentelor mentionate in aceste
formulare).

7.2 Modul de prezentare a propunerii financiare

7.2.1 Formularul de oferta e actul prin care operatorul economic isi manifesta vointa de a se angaja din
punct de vedere juridic in relatia contractuala cu autoritatea contractanta. Pretul total ofertat va fi
exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusive livrarea si
descarcarea la sediul beneficiarului.

7.2.2 Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata perioada de
valabilitate a ofertei de minim 4 luni. Nu se accepta oferte alternative.

7.2.3 Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta sa furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in conformitate cu propunerea tehnica.

7.2.4 In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.
Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a
contractului.

7.2.5 La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unei legi, toate cheltuielile implicite indeplinirii obligatilor contractuale, precum si marja de
profit.

7.2.6 Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica. Ofertele care vor depasi valoarea estimata vor fi respinse
ca inacceptabile. Toate ofertele financiare ale caror valori sunt aparent neobisnuit de scazute, prin
raportare la preturile pietei, vor fi temeinic justificate, Comisia de evaluare avand dreptul de a solicita
documente privind, dupa caz, preturile la furnizori, situatia stocurilor de materii prime si materiale,
modul de organizare si metodele utilizate in cadrul realizarii serviciilor, nivelul de salarizare a fortei de
munca, performantele si costurile implicate de anumite utilaje sau echipamente de lucru care concura
la formarea preturilor si implicit conduc la valoarea ofertei.
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8. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
8.1 Pentru atribuirea contractului, autoritatea contractanta va utiliza criteriul de atribuire cel mai bun
raport calitate — pret, si vor fi utilizati urmatorii factori de evaluare:
a) Componenta financiara — Pretul ofertei cu o pondere de 20,00%;
b) Componenta tehnica cu o pondere de 80,00%, in care sunt incluse (enumerare sintetica):

b1) Calitatea nutritionala, calitatea materiilor prime (ingredientelor), cantitati si diversitatea

pachetelor alimentare propuse: 20,00 %

b2) Capacitatea profesionala, controlul si organizarea productiei: 20,00 %

b3) Siguranta alimentara: 20,00%

b4) Logistica si continuitate: 10,00%

b5) Protectia mediului: 10,00%.
Structura propusa a criteriului cel mai bun raport calitate—pret asigura un echilibru intre dimensiunea
economica, calitatea nutritionald, siguranta alimentara si responsabilitatea de mediu. Factorii de
evaluare sunt relevanti pentru obiectul contractului de catering, sunt masurabili si permit selectarea
unei oferte care sa raspunda interesului public pe termen lung, nu doar criteriului celui mai mic pret. Se
face precizarea ca vor fi utilizati doi termeni in echivalent (procent, punct) astfel, desiin final criteriile au
o pondere in criterierea de tip cel mai bun raport calitate/pret (calculata procentual) in practica uzuala
se utilizeazd si notiunea de punctaj. In cazul de fatd, pentru fiecare dintre subcriterii 1 punct = un
procent.

8.2 COMPONENTA FINANCIARA

Stabilirea unei ponderi de 20,00 % pentru pretul ofertei urmareste asigurarea utilizarii eficiente a
fondurilor publice, in conformitate cu principiile economicitatii si eficientei prevazute de legislatia in
domeniul achizitiilor publice. Serviciile de catering reprezinta o categorie in care calitatea si siguranta
au un impact direct asupra sanatatii si satisfactiei beneficiarilor, motiv pentru care pretul nu poate
constitui factorul determinant. Ponderea de 20,00 % asigura un echilibru intre necesitatea obtinerii unui
cost avantajos si obligatia autoritatii contractante de a achizitiona servicii sigure, nutritive si conforme
cu cerintele tehnice.

Se acorda un punctaj maxim de 20,00%, dupa urmatorul algoritm:
1. Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;
2. Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Pret minim ofertat / Pret ofertat) X punctaj maxim alocat.

Raportat la rezultatele urmarite de autoritatea contractanta prin implementarea contractului, se
considera ca aceasta alocare a punctajului aferent acestui factor de evaluare respecta normele legale
aplicabile Tn materie. Totodata ponderea acestui factor permite este suficient de consistent pentru a
acorda o importanta si factorului economic in realizarea achizitiei. Alocarea acestui factor, a unei
ponderi de 20,00% permite stabilirea de criterii suplimentare care sa aduca beneficii reale autoritatii
contractante.

8.3 COMPONENTA TEHNICA
in cazul serviciilor de furnizare hrana/catering pentru beneficiari (copii/elevi/beneficiari servicii sociale),
componenta tehnica este direct legata de obiectul contractului si are impact asupra sanatatii publice,
sigurantei alimentare si calitatii serviciului prestat. In conformitate cu art. 187 alin. (4) din Legea nr.
98/2016, factorii de evaluare trebuie:

— sa fie legati de obiectul contractului;

—sa asigure o concurenta reala;
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— sa permita verificarea informatiilor furnizate de ofertanti.
si acestia pot viza inclusiv organizarea, calificarea si experienta personalului desemnat pentru
executarea contractului, in cazul in care calitatea personalului desemnat poate sa aiba un impact
semnificativ asupra nivelului calitativ de executare a contractului sau serviciile postvanzare, asistenta
tehnica si conditiile de livrare, cum ar fi data livrarii, procesul de livrare si termenul de livrare si in orice
stadiu al ciclului lor de viata, chiar daca acesti factori nu fac parte din substanta materiala a produselor,
serviciilor sau lucrarilor respective, astfel:

8.3.1 CALITATEA NUTRITIONALA, CALITATEA INGREDIENTELOR, CANTITATI SI DIVERSITATEA
PACHETELOR PROPUSE

In cazul serviciilor de catering/hrand, factorii privind calitatea nutritionald sunt direct legati de obiectul
contractului si de interesul public (sanatate publica, prevenirea malnutritiei, combaterea obezitatii
infantile, respectarea normelor sanitare).

Pachetele alimentare propuse de catre ofertanti e necesar a respecta:
— necesarul caloric si distributia macronutrientilor conform normelor de alimentatie pentru
categoria de varsta;
— limitarile privind zaharul adaugat, grasimile saturate si sarea (Ordinul 1563/2008) pentru
aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti;
— cerintele de etichetare si trasabilitate conform Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei
1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a
Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al
Comisiei Text cu relevanta pentru SEE

Cele de mai sus sunt demonstrabile prin
—fise tehnice de produs
- calcul nutritional
— aviz nutritionist/dietetician
— declaratii privind respectarea normativelor

astfel, subcriteriile vor fi analizate si punctate dupa cum urmeaza:

8.3.1.1 Calitatea meniurilor raportat la normativele de reglementare: 5,00 %
Subcriteriul urmareste:
— necesarul caloric si distributia macronutrientilor conform normelor de alimentatie pentru
categoria de varsta;
— limitarile privind zaharul adaugat, grasimile saturate si sarea (Ordinul 1563/2008);
Astfel, grila de punctaj este urmatoarea:
¢ 0 puncte pentru neprezentarea calculelor nutritionale, oferta fiind considerata neconforma
¢ 2 puncte pentru prezentarea calculelor nutritionale pentru fiecare dintre pachetele propuse
¢ 5 puncte pentru prezentarea calculelor nutritionale pentru fiecare dintre pachete propuse si
avizate de catre nutritionist sau dietetician certificat
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8.3.1.2 Calitatea materiilor prime (ingredientelor) utilizate: 5,00 %

Calitatea materiilor prime, respectiv a ingredientelor utilizate, reprezinta un criteriu esential deoarece
influenteaza direct siguranta alimentara, valoarea nutritiva, gustul, aspectul si constanta produsului
final. Utilizarea unor ingrediente proaspete, conforme si provenite din surse controlate reduce riscul de
contaminare, de alterare prematura si de neconformitate sanitar-veterinara. in acelasi timp, calitatea
materiilor prime determina in mod semnificativ acceptabilitatea preparatelor de catre consumatori sau
beneficiari. Ingrediente de calitate superioara contribuie la obtinerea unor produse cu proprietati
organoleptice adecvate, cu aport nutritiv corespunzator si cu un nivel mairidicat de incredere din partea
consumatorului. Din perspectiva contractuala si administrativa, acest criteriu este justificat si prin
faptul ca reflecta capacitatea furnizorului de a asigura un standard constant al prestatiei, de a respecta
specificatiile tehnice si de a furniza produse care corespund cerintelor de calitate impuse de autoritatea
contractanta. Astfel, grila de punctare este urmatoarea:

e 5 puncte pentru ofertele care includ ingrediente certificate ecologic in proportie de peste
60,00% din cantitatea totala a fiecarui pachet alimentar, dintre care ingrediente de tip
DOP/DOC/IGP in proportie de minim 30,00% din cantitatea totala a pachetului alimentar

e 3 puncte pentru ofertele care includ ingrediente certificate ecologic in proportie de peste
60,00% din cantitatea totala a fiecarui pachet alimentar ofertat

e 2 puncte pentru ofertele care includ ingrediente certificate ecologic in proportie de peste
30,00% din cantitatea totala a fiecarui pachet alimentar ofertat

e 1 puncte pentru ofertele care includ ingrediente certificate ecologic in proportie de peste
15,00% din cantitatea totala a pachetului alimentar ofertat

e 0 puncte daca ingredientele nu sunt certificate ecologic in proportie de cel putin de 15,00% din
cantitatea totala a fiecarui pachet alimentar

Ofertantii vor preciza in tabel separat pentru fiecare dintre pachetele alimentare ofertate ingredientele,
ponderea acestora in greutatea pachetului si tipul certificarii ingredientului. Greutatea totala a
pachetului alimentar include in calcul si fructul.

8.3.1.3 Cantitati ale ingredientelor in componenta pachetului alimentar (5 puncte)

Exista pentru autoritatea contractanta necesitatea incurajarii si promovarii unor pachete alimentare
diversificate si echilibrate nutritional, in care componenta de panificatie sa nu reprezinte elementul
preponderent al pachetului, chiar daca aceasta poate fi asigurata sub diverse forme (exemplu: paine
feliata, batoane, chifle, lipii ori alte produse similare din faina integrald). Astfel se va acorda punctaj
superior pachetelor alimentare care propun o compozitie echilibrata din punct de vedere nutritional,
prin reducerea ponderii produselor de panificatie din faina integrala, in cadrul limitei maxime admise si
prin cresterea ponderii ingredientelor cu aport nutritiv relevant, fara a interzice forme diferite de produse
de panificatie din care sa rezulte pachete alimentare cu grad de atractivitate crescut pentru beneficiari.

e 5 puncte — componenta de panificatie reprezintd maximum 25% din greutatea totala a
pachetului alimentar ofertat

e 4 puncte —componenta de panificatie reprezinta peste 26% si pana la 32% din greutatea totala
a pachetului alimentar ofertat

e 3 puncte —componenta de panificatie reprezinta peste 33% si pana la 38% din greutatea totala
a pachetului alimentar ofertat

e 2 puncte —componenta de panificatie reprezinta peste 39% si pana la 45% din greutatea totala
a pachetului alimentar ofertat
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e 1 punct - componenta de panificatie reprezinta peste 46% si pana la 50% din greutatea totala
a pachetului alimentar ofertat

e 0 puncte - componenta de panificatie reprezinta peste 50% din greutatea totala a pachetului
alimentar, oferta fiind considerata astfel ca fiind neconforma (v. pct. 4.1 din prezentul).

Ponderea produselor de panificatie se calculeaza prin raportare la greutatea totald a componentelor
fixe ale pachetului alimentar, exclusiv fructul.

Avandin vedere ca in cadrul criteriului Diversitate este punctat numarul de pachete alimentare ofertate
si ca exista posibilitatea ca fiecare dintre acestea sa aiba ponderi diferite ale panficiatiei in componenta
de baza, se va prezenta un tabel care sa cuprinda fiecare pachet alimentar ofertat si ponderea
panificatiei in continutul de baza al acestuia si penru punctare va fi luata in considerare media ponderii
panificatiei (suma ponderilor panificatiilor din fiecare pachet / numarul de pachete ofertat).

8.3.1.4 Diversitatea pachetelor alimentare propuse (5 puncte)

Acest criteriu este justificat prin necesitatea asigurarii unei alimentatii variate, echilibrate si adaptate
particularitatilor de varsta ale beneficiarilor, respectiv prescolari si elevi din ciclul primar si gimnazial.
La aceste categorii de varsta, varietatea alimentara are importanta atat din perspectiva nutritionala, cat
si din perspectiva acceptabilitatii consumului, intrucét repetitivitatea excesiva a acelorasi produse
poate conduce la scaderea interesului pentru consum si, implicit, la diminuarea eficientei programului
Masa sanatoasa.

Criteriul este justificat si prin necesitatea includerii unor variante adecvate pentru perioadele de post
sau pentru situatiile in care, din motive culturale, religioase ori de optiune alimentara, se impune
furnizarea unor pachete fara produse de origine animala, dar care sa ramana echilibrate nutritiv si
conforme cerintelor programului. Astfel, diversitatea trebuie sa vizeze nu doar alternanta obisnuita a
componentelor, ci si existenta unor optiuni de post, realizate cu ingrediente corespunzatoare, sigure si
adecvate consumului de catre copii. Asfel, grila de punctare este:
e 5 puncte - oferta cuprinde minimum 14 variante distincte de pachet alimentar, dintre care
minimum 4 variante de post
e 4 puncte - oferta cuprinde minimum 12 variante distincte de pachet alimentar si include
minimum 3 variante de post
e 3 puncte — oferta cuprinde minimum 9 variante distincte de pachet alimentar si include
minimum 3 variante de post
e 2 puncte - oferta cuprinde minimum 7 variante distincte de pachet alimentar si include
minimum 2 variante de post
e 1 punct- oferta cuprinde minimum 6 variante distincte de pachet alimentar siinclude minimum
o varianta de post
e 0 puncte - oferta nu include nici o varianta de post, indiferent de numarul variantelor distincte,
oferta fiind considerata astfel ca fiind neconforma

Prin varianta distincta de pachet alimentar se intelege un pachet care difera in mod real prin compozitia

componentelor sale principale, respectiv produs de panificatie, produs proteic/lactat ori alternativa de
post, legume si fruct, iar nu doar prin modificari nesemnificative de gramaj sau de prezentare.
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Prin varianta de post se intelege pachetul alimentar care nu contine carne, branzeturi sau alte produse
de origine animala, fiind alcatuit din produse conforme cerintelor nutritionale si de siguranta alimentara
aplicabile beneficiarilor.

8.3.2 CAPACITATEA PROFESIONALA, CONTROLUL S| ORGANIZAREA PRODUCTIEI (20,00 %)
Criteriul este justificat prin legatura directa pe care aceste elemente o au cu capacitatea efectiva a
operatorului economic de a furniza, in mod constant si in conditii conforme, pachete alimentare sigure,
corespunzatoare calitativ si adaptate cerintelor specifice ale beneficiarilor, respectiv prescolari si elevi
din fnvatdmantul primar. In cazul unui contract care vizeaza prepararea, ambalarea si distributia de
produse alimentare destinate copiilor, nu este suficienta doar asumarea livrarii produselor, ci este
necesara demonstrarea faptului ca ofertantul dispune de resurse profesionale adecvate, de personal
calificat, de proceduri de control si de o organizare a productiei care sa permita respectarea constanta
a cerintelor privind siguranta alimentara, igiena, trasabilitatea, calitatea ingredientelor, respectarea
gramajelor si a termenelor de livrare.

Capacitatea profesionala a ofertantului reflecta aptitudinea acestuia de a gestiona activitati cu specific
alimentar in conditii conforme, prin personal instruit, responsabilitdti clar definite si experienta
relevanta. Componenta de control este esentiala pentru prevenirea neconformitatilor, pentru
monitorizarea calitatii materiilor prime, a procesului de preparare si ambalare, precum si pentru
asigurarea respectarii normelor sanitar-veterinare si de siguranta alimentara. Organizarea productiei
este, la randul sau, relevanta intrucéat influenteaza capacitatea operatorului de a asigura continuitatea
furnizarii, rotatia variantelor de pachet, gestionarea perioadelor de post, evitarea erorilor de compozitie
si mentinerea unui nivel uniform al calitatii pe toata durata contractului.

8.3.2.1 Capacitatea profesionala (5,00 %)
Serviciile de catering pentru unitati de invatamant implica prepararea, manipularea si distribuirea
alimentelor catre beneficiari minori, categorie vulnerabila din perspectiva riscurilor alimentare. Nivelul
de calificare al personalului influenteaza direct. In contextul Programului National Masa Sanatoasa,
calificarea personalului nu reprezinta un criteriu formal, ci un indicator al capacitatii reale de a furniza
un serviciu sigur, constant si conform normelor sanitare si sunt evaluate

e calificarea profesionala (bucatar, ajutor bucatar, tehnician nutritionist etc.);

e existenta unui responsabil HACCP;

e instruirea periodica in igiena alimentar3;

o existenta fiselor de instruire si a certificatelor medicale conforme.

Grila de punctare este urmatoarea:

e 0 puncte cand nu sunt prezentate documente care sa ateste calificarea personalului sau
instruirea in domeniul igienei alimentare, oferta fiind astfel neconforma

e 1 punctin situatia in care exista personal angajat pentru preparare, dar fara dovada calificarii
profesionale sau a instruirii periodice documentate.

e 2 puncte cand exista cel putin un angajat calificat (bucatar) este prezent, insa fara dovada
instruirii anuale in igiena sau fara responsabil desemnat pentru autocontrol.

e 3 puncte atunci cand exista personal calificat (minim un bucatar autorizat) + dovezi de instruire
in igiena alimentara pentru personalul implicat direct in manipularea produselor.

e 4 puncte atunci cand exista personal calificat complet (bucatar + ajutor bucatar), instruire
periodica documentatd, existenta unui responsabil desemnat pentru implementarea
procedurilor HACCP.

Comuna Tarlungeni // Caiet de Sarcini Masa Sanatoasa 2026 - Pagina | 14



e 5 puncte in situatia in care existd echipa complet calificata proportional cu volumul
contractului, responsabil HACCP nominalizat, instruire anuala documentata pentru tot
personalul implicat, fise de instruire semnate, certificate medicale valabile si dovada evaluarii
interne periodice privind respectarea normelor de igiena.

8.3.2.2 Controlul productiei (5,00 %)

Acest criteriu este justificat de necesitatea asigurarii unei prestatii constante, sigure si conforme din
punct de vedere calitativ, avand in vedere ca obiectul contractului il constituie furnizarea de pachete
alimentare destinate prescolarilor si elevilor din invatamantul primar si gimnazial. Prin aplicarea acestui
criteriu, autoritatea contractantd urmareste identificarea ofertelor care demonstreaza existenta unor
mecanisme interne de control al calitatii si a unei organizari eficiente a activitatilor de preparare,
ambalare si livrare, astfel incat sa fie garantate siguranta alimentara, respectarea cerintelor nutritionale
si continuitatea furnizarii pe intreaga durata a contractului.

e 0 puncte atunci cand nu sunt prezentate proceduri descriptive sau documentatia este formala,
fara detalierea fluxurilor si fara referire la gestionarea incidentelor sanitare, oferta fiind
considerata neconforma.

e 5 puncte pentru indeplinirea cumulativa a urmatoarelor conditii:

- Procedura HACCP care sa includa diagrama operationala a fluxurilor, stabilirea punctelor
critice de control, descrierea sistemului de monitorizare; 3 puncte

- procedura de retragere/recall conform art. 19 din Regulamentul 178/2002; 1 punct

- procedura detaliata pentru evenimente sanitare neprevazute; 1 punct

8.3.2.3 Organizarea productiei (5 puncte)

Acest criteriu este justificat prin faptul ca reflecta in mod direct capacitatea ofertantului de a asigura, in
conditii de continuitate, ritmicitate si conformitate, prepararea, ambalarea si livrarea pachetelor
alimentare destinate prescolarilor si elevilor din Scoala Gimnaziala Tarlungeni. In cazul unui contract de
furnizare a pachetelor alimentare, organizarea productiei are relevanta esentiala deoarece influenteaza
respectarea gramajelor, compozitiei asumate, conditiilor de igiena, separarii fluxurilor, termenelor de
preparare si livrare, precum si mentinerea unei calitati constante pe intreaga durata a contractului. O
productie bine organizatd reduce riscul aparitiei erorilor de compozitie, al intarzierilor, al
neconformitatilor privind siguranta alimentara si al variatiilor nejustificate de calitate intre pachetele
distribuite beneficiarilor.

Autoritatea contractanta are astfel interesul legitim de a puncta favorabil acele oferte care
demonstreaza o organizare clara si eficientd a procesului de productie, apta sa garanteze o prestatie
sigura, uniforma si adaptata cerintelor contractuale.

Se acorda punctaj pentru modul de organizare a productiei, respectiv pentru masura in care ofertantul
demonstreaza un flux operational clar, coerent si adecvat pentru receptia materiilor prime, prepararea,
portionarea, ambalarea, etichetarea si livrarea pachetelor alimentare, astfel incat sa fie asigurate
continuitatea furnizarii, respectarea compozitiei si gramajelor, mentinerea conditiilor de igiena si
siguranta alimentara, precum si reducerea riscului de neconformitati pe durata executarii contractului.

Punctarea pentru acest criteriu este:

e 5 puncte - oferta prezinta o organizare a productiei completa, clara, detaliata si pe deplin
corelata cu obiectul contractului, din care rezulta un flux operational bine definit pentru toate
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etapele relevante, masuri concrete de control si prevenire a neconformitatilor, capacitatea de
gestionare a variantelor de pachete, inclusiv de post, precum si solutii pentru mentinerea
continuitatii si uniformitatii furnizarii pe toata durata contractului.

e 4 puncte - oferta prezinta o organizare a productiei bine structurata, logic etapizata, corelata cu
volumul si cerintele contractului, incluzadnd descrierea fluxului operational, repartizarea
responsabilitatilor, masuri de evitare a erorilor de compozitie/gramaj si modalitati de asigurare
a continuitatii furnizarii;

e 3 puncte - oferta prezinta o organizare a productiei clara siin general coerenta, cu evidentierea
principalelor etape de receptie, preparare, portionare, ambalare si livrare, precum si unele
masuri de control operational;

e 2 puncte - oferta prezinta etapele esentiale ale organizarii productiei, insa descrierea este
incompleta, insuficient corelata cu volumul contractului ori nu acopera in mod adecvat toate
fazele relevante ale procesului;

e 1 punct - oferta prezinta o descriere minimala a organizarii productiei, din care rezulta doar
partial etapele principale ale activitatii, fara detalierea clara a fluxului operational si fara masuri
concrete pentru evitarea neconformitatilor;

e 0 puncte - oferta nu prezinta o descriere clara a organizarii productiei sau prezinta informatii
sumare, generale ori necorelate cu obiectul contractului, fara a rezulta modul efectiv de
preparare, portionare, ambalare si livrare a pachetelor alimentare, fiind astfel considerata ca
fiind neconforma

8.3.2.4 Capacitatea de aprovizionare (5 puncte)

Criteriul este justificat prin necesitatea asigurarii unei furnizari continue, ritmice si conforme a
ingredientelor necesare executarii contractului, astfel incat prepararea si distribuirea pachetelor
alimentare destinate prescolarilor si elevilor din invatamantul primar sa nu fie afectate de intarzieri,
sincope sau neconformitati. Capacitatea de aprovizionare reflecta aptitudinea ofertantului de a asigura,
in mod constant, disponibilitatea materiilor prime si a ingredientelor relevante pentru realizarea
pachetelor alimentare, in cantitatea, calitatea si ritmicitatea necesare.

Relevanta criteriului este sporita in situatia in care ofertantul poate demonstra ca o parte dintre
ingredientele utilizate provin din productie proprie, intrucat acest aspect poate contribui la reducerea
dependentei fata de furnizori externi, la cresterea controlului asupra calitatii si prospetimii
ingredientelor si la consolidarea continuitétii aprovizionarii. In masura in care productia proprie este
efectiv utilizatd pentru executarea contractului, aceasta poate constitui un element obiectiv care
sustine stabilitatea aprovizionarii si capacitatea ofertantului de a raspunde prompt cerintelor
contractuale. Totodata, criteriul este justificat prin faptul ca aprovizionarea corespunzatoare
influenteaza direct continuitatea productiei, respectarea structurii si gramajelor pachetelor, diversitatea
variantelor ofertate, inclusiv a celor de post, precum si mentinerea unui nivel constant al calitatii.

Din aceasta perspectiva, punctarea capacitatii de aprovizionare este relevanta in masura in care
ofertantul demonstreaza existenta unor surse sigure si stabile de asigurare a ingredientelor, inclusiv,
dupa caz, prin productie proprie, cu efecte concrete asupra executarii contractului.

e 0 puncte — oferta nu prezinta informatii relevante privind capacitatea de aprovizionare sau

prezinta doar afirmatii generale, fara a demonstra sursele de aprovizionare si capacitatea de
asigurare a ingredientelor necesare executarii contractului
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e 1 punct - oferta prezinta sumar sursele de aprovizionare, fara detalierea modului de asigurare
a continuitatii furnizarii ingredientelor si fara demonstrarea unor masuri concrete pentru
evitarea sincopei in aprovizionare

e 2 puncte — oferta prezinta sursele principale de aprovizionare si unele elemente privind
ritmicitatea sau disponibilitatea ingredientelor, insa descrierea este incompleta ori insuficient
corelata cu volumul si durata contractului

e 3 puncte - oferta prezinta in mod clar sursele de aprovizionare, modul general de asigurare a
ingredientelor necesare si masuri de baza pentru mentinerea continuitatii furnizarii, inclusiv,
dupa caz, utilizarea unor ingrediente provenite din productie proprie

e 4 puncte — oferta demonstreaza o capacitate de aprovizionare bine structurata, prin surse
stabile si predictibile, masuri concrete pentru evitarea discontinuitatilor si, dupa caz, integrarea
unor ingrediente provenite din productie proprie, cu impact asupra prospetimii, trasabilitatii si
stabilitatii furnizarii

e 5 puncte - oferta demonstreaza In mod clar si documentat o capacitate ridicata de
aprovizionare, prin surse multiple, stabile si adecvate volumului contractului, masuri concrete
de continuitate si solutii alternative in caz de perturbare, inclusiv, dupa caz, utilizarea relevanta
a ingredientelor provenite din productie proprie, cu impact direct si demonstrabil asupra
prospetimii, trasabilitatii, calitatii si continuitatii furnizarii pe toata durata contractului.

8.3.3 SIGURANTA ALIMENTARA (20,00 %)

Acest criteriu este justificat prin natura obiectului contractului, respectiv furnizarea de produse
alimentare destinate unei categorii vulnerabile de beneficiari, si anume prescolari si elevi din
invatdmantul primar. Potrivit Regulamentului (CE) nr. 178/2002, produsele alimentare nu pot fi
introduse pe piata daca sunt nesigure, iar siguranta alimentara reprezinta o cerintd fundamentala a
legislatiei alimentare. Totodata, Regulamentul (CE) nr. 852/2004 impune operatorilor din sectorul
alimentar obligatii privind igiena produselor alimentare si organizarea unor proceduri permanente
bazate pe principiile HACCP, tocmai pentru prevenirea riscurilor si controlul punctelor critice din
procesul de productie.

8.3.3.1 Trasabilitatea (5,00 %)

Trasabilitatea constituie un criteriu relevant de evaluare intrucat reflecta capacitatea operatorului
economic de a identifica, urmari si documenta parcursul materiilor prime, al ingredientelor si al
produsului finit pe Tntreg lantul de aprovizionare, productie si distributie. Importanta acestui criteriu
rezulta din faptul ca trasabilitatea permite identificarea rapida a sursei unei eventuale contaminari sau
neconformitati, retragerea eficienta a produselor afectate, limitarea riscurilor pentru sanatatea publica
si asigurarea raspunderii contractuale si legale a operatorului economic. In cazul furnizarii de produse
alimentare destinate prescolarilor si elevilor din invatamantul primar, existenta unui sistem clar si
documentat de trasabilitate prezinta o relevanta sporitd, avand in vedere vulnerabilitatea categoriei de
beneficiari si necesitatea unui control riguros asupra sigurantei alimentare.

Prin urmare, capacitatea ofertantului de a demonstra existenta unui sistem functional de trasabilitate,
sustinut prin registre, evidente privind furnizorii, coduri de lot, date de productie si distributie, precum si
proceduri scrise, reprezinta un indicator obiectiv al controlului calitatii, al capacitatii de gestionare a
riscurilor si al nivelului de organizare a activitatii.
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Acest aspect va fi evaluat dupa cum urmeaza:

0 puncte - oferta nu prezinta informatii relevante privind trasabilitatea sau prezinta doar
mentiuni generale, fard a rezulta existenta unui sistem concret si documentat, fiind astfel
considerata ca fiind neconforma;

1 punct - oferta prezinta elemente minime privind trasabilitatea, fara descriere clara a
evidentelor utilizate si fara corelarea acestora cu intregul flux de aprovizionare, productie si
distributie;

2 puncte — oferta prezinta un sistem de trasabilitate partial descris, din care rezulta existenta
unor evidente privind furnizorii sau loturile, insa fara prezentarea coerenta a procedurilor si a
modului efectiv de utilizare a acestora;

3 puncte - oferta prezinta un sistem de trasabilitate clar descris, care include evidente privind
furnizorii, loturile si produsele utilizate, precum si o descriere generald a modului de urmarire a
produselor pe fluxul de productie si distributie;

4 puncte - oferta prezinta un sistem de trasabilitate bine structurat, documentat prin registre,
evidente si proceduri scrise, din care rezulta capacitatea de identificare rapida a materiilor
prime, ingredientelor si produselor finite, precum si de interventie in caz de neconformitate;

5 puncte - oferta prezinta un sistem de trasabilitate complet, clar si detaliat, documentat prin
proceduri scrise, registre, evidente ale furnizorilor, loturilor, datelor de productie si distributie,
corelat cu fluxul operational al ofertantului, din care rezulta capacitatea reala de identificare
imediata, retragere eficienta a produselor neconforme si gestionare rapida a riscurilor privind
siguranta alimentara

8.3.3.2 Asigurarea igienei la locul de preparare (5 puncte)

Igiena spatiului de preparare reprezintd un element esential al sistemului de siguranta alimentara.
Contaminarea microbiologica apare frecvent in etapa de manipulare si procesare, iar conformarea la
standardele de igiena reduce semnificativ riscul aparitiei incidentelor sanitare. In cadrul programului
destinat unitatilor de invatamant, igiena la locul de preparare trebuie evaluata ca un indicator al
capacitatii reale de control al riscurilor biologice, fizice si chimice, fiind evaluate:

— organizarea fluxului tehnologic (separare materii prime / produse finite);
- existenta unui plan documentat de curatenie si dezinfectie;

— monitorizarea temperaturilor (depozitare, gatire, pastrare);

- contracte DDD (dezinsectie, dezinfectie, deratizare);

—sursa si controlul apei potabile;

— existenta registrelor de monitorizare si a procedurilor scrise.

grila de punctaj fiind urmatoarea:

¢ 0 puncte - nu sunt prezentate dovezi privind conditiile de igiena sau documentatia este
incompleta, oferta fiind astfel neconforma.
* 1 punct - sunt prezentate informatii generale despre spatiu, fara proceduri documentate de
curatenie si fara evidente de monitorizare.
¢ 2 puncte - exista procedura de igienizare si contract DDD, insa fara registre de monitorizare
temperatura sau fara dovezi privind separarea fluxurilor tehnologice.
¢ 3 puncte - plan de igiena documentat, contract DDD activ, fise de monitorizare temperatura
pentru depozitare si preparare, dar fara audit intern sau verificari periodice documentate.
* 4 puncte - sistem complet de igiena: plan scris de curatenie si dezinfectie, registre zilnice de
temperatura, contract DDD, analize periodice ale apei, flux tehnologic descris si delimitat clar.
¢ 5 puncte - sistem integrat de autocontrol:

- plan de igiena corelat cu HACCP;
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— monitorizare zilnica documentata;

—audit intern periodic;

—evidente privind instruirea personalului pe igiena;
—analize microbiologice de suprafata sau teste de sanitatie;
— dovada conformitatii cu cerintele sanitar-veterinare.

8.3.3.3 Certificarea microbiologica si organoleptica (5 puncte)
Acest criteriu are rolul de a verifica, Tn mod obiectiv si masurabil, conformitatea produsului livrat cu
standardele de siguranta alimentara si calitate senzoriala, in special in contextul furnizarii catre
prescolari si scolari. Pentru un operator economic din domeniu, certificarea microbiologica a produsului
finit reprezinta un instrument esential de validare a eficientei sistemului HACCP si a masurilor de igiena
implementate la nivelul operatorului economic. Aceasta confirma ca produsul livrat respecta limitele
admise pentru microorganisme patogene sau indicatori de contaminare. Prin urmare, criteriul
urmareste capacitatea ofertantului de a implementa un program sistematic de verificare a produsului
finit prin:

—analize periodice in laborator autorizat/acreditat;

- buletine de analiza recente;

— procedura interna de evaluare organoleptica;

—evidente documentate ale verificarilor.

Astfel, punctajul acordat este:

e 0 puncte - nu sunt prezentate dovezi privind efectuarea analizelor microbiologice sau proceduri
de verificare a produsului finit, oferta fiind neconforma.

e 1 punct-sunt prezentate analize ocazionale, fara periodicitate stabilita sifara dovada efectuarii
in laborator autorizat.

e 2puncte - exista buletine de analiza microbiologica realizate anterior, dar fara program periodic
clar sau fara corelare cu tipul de produs livrat.

e 3 puncte - existad program de analizd microbiologica periodic (ex. trimestrial), buletine de
analiza recente emise de laborator autorizat, insa fara procedura formalizatd de evaluare
organoleptica.

e 4 puncte — exista program periodic de analiza microbiologica (cel putin trimestrial), buletine de
analiza recente, procedura interna documentata pentru evaluare organoleptica a produsului
finit, registru de verificare.

e 5puncte - program sistematic si documentat de control al produsului finit, care include:

— analize microbiologice periodice (cel putin lunar sau adaptate volumului de productie);

— buletine de analiza emise de laborator acreditat;

— procedura scrisa de evaluare organoleptica inainte de livrare;

— registru de neconformitati si masuri corective;

— corelare explicita cu planul HACCP.
Pentru acordarea punctajului maxim, documentele trebuie sa fie actuale (emise in ultimele 1-3 luni),
relevante pentru tipul de produse ofertate si corelate cu capacitatea de productie estimata in contract.
8.3.3.4 Timpul de preparare inainte de transport (5 puncte)
Cu cét intervalul dintre finalizarea prepararii si momentul livrarii este mai scurt, cu atat riscul de
proliferare bacteriana este redus. in cazul alimentatiei scolare, unde produsul nu este regenerat termic
in unitatea de Tnvatamant, timpul reprezinta un factor critic de siguranta. Evaluarea acestui subcriteriu
urmareste:

—organizarea productiei in raport cu ora livrarii;
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— capacitatea de sincronizare logistica;
— evitarea depozitarii prelungite inainte de transport.

Grila de punctare este urmatoarea:

e 0 puncte atunci cand nu este specificat timpul estimat dintre finalizarea prepararii si livrare,
oferta fiind astfel considerata ca fiind neconforma.

e 1 punct cand timpul estimat este de peste 720 minute inainte de livrare, dar o perioada care sa
permita respectarea prevederilor din Anexa 3 a HG1171/2024, pct. 4, lit. b) care stipuleaza ca
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru
sanaviciuri.

e 2 puncte atunci cand timpul estimat este cuprins intre 360-720 minute.

e 3 puncte atunci cand timpul estimat este intre 240-360 minute, fara descrierea masurilor de
control intermediar.

e 4 puncte atunci cand timpul estimat este sub 120-240 minute, cu descrierea fluxului
operational.

e 5 puncte atunci cand timpul estimat este sub 120 minute intre finalizarea prepararii si plecarea
spre livrare, cu program operational clar, corelat cu graficul de distributie si capacitatea de
productie.

8.3.4 LOGISTICA SI CONTINUITATE (10,00 %)

Acest criteriu este este justificat prin necesitatea asigurarii furnizarii zilnice, ritmice si fara intreruperi a
pachetelor alimentare, in conditii conforme de transport, manipulare si distributie, avand in vedere ca
beneficiarii sunt prescolari si elevi din invatamantul primar. Relevanta acestui criteriu rezulta din faptul
ca legislatia alimentara a Uniunii Europene impune ca alimentele introduse pe piata sa fie sigure, iar
operatorii din sectorul alimentar sa respecte cerinte de igiena inclusiv in etapa de transport si pe intreg
fluxul operational. Tn cazul unui contract de furnizare a pachetelor alimentare pentru copii, simpla
capacitate de productie nu este suficienta daca nu este dublata de o organizare logistica apta sa asigure
livrarea la timp, mentinerea integritatii produselor, respectarea conditiilor de igiena si capacitatea de a
evita sincopele de aprovizionare sau distributie.

Prin urmare, logistica si continuitatea au legatura directa cu calitatea prestatiei, cu siguranta alimentara
si cu executarea corespunzatoare a obligatiilor contractuale. Prin urmare, criteriul este justificat de
necesitatea selectarii acelor oferte care demonstreaza nu doar posibilitatea teoretica de executare a
contractului, ci si existenta unei infrastructuri logistice si a unor masuri operationale apte sa asigure
continuitatea furnizarii, respectarea termenelor de livrare si mentinerea conformitatii produselor pe
toata durata contractului.

8.3.4.1 Capacitatea de transport si distributie (5 puncte)

Scoala Gimnaziala Tarlungeni are 10 corpuri de cladire la care este nevoie a se face livrari, intr-un
interval destul de scurt de timp, de doua ori pe parcursul zilei la unele dintre locatii. Distributia
geografica a acestora contribuie la cresterea complexistatii prestatiei. Astfel, este necesara existenta
si punerea la dispozitie de catre prestator de mijloace de transport adecvate si numarul acestora si
caracterul lor sa fie corespunzatoare pentru transportarea de produse alimentare, fat care include si
asigurarea conditiilor propice de transport a alimentelor prin mentinerea de temperaturi constante
pentru pastrarea prospetimii pachetelor alimenare.
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Astfel, punctajul este acordat conform urmatoarei metodologii:
e 1 punct pentru utilizarea unui singur vehicul pentru distributia pachetelor alimentare
e 2 puncte pentru utilizarea a doua vehicule pentru distribuitia pachetelor alimentare
e 3 puncte pentru utilizarea a trei sau mai multe vehicule pentru distribuitia pachetelor alimentare

In cazul in care vehiculele utilizate sunt de tip frigo, fapt care sporeste calitatea transportului pentru
pachetele alimentare, se acorda suplimentar 2 puncte care se adauga punctajului obtinut, astfel
punctajul maxim care poate fi obtinut pentru acest criteriu fiind de 5 puncte. Prin vehicul frigo autoritatea
contractanta intelege un vehicul izolat termic, care are instalat un agregat frigorific care raceste spatiul
de incarcare, avand astfel posibilitatea de a mentine produsele la 0 anumita temperatura pe durata
transportului, potrivita in prezenta situatie cu tipul de produs transportat (pachete alimentare)

Suplimentar, ofertantii vor prezenta informatii cu privire la distanta pe care o va parcurge intre locul de
productie si locurile de livrare, completand in acest sens Formularul nr. 12. n cadrul formularului se va
mentiona distanta completa, de la locul de productie si transeul care sa atinga fiecare punct de livrare.
Ofertantul va intocmi graficul de livrare de la punctul de ridicare pana la punctele de livrare:

Numar
masina

Denumire Unitate de Adresa Unitate de Ora
Nr. |~ AdresaPLECARE | ORA invatsmant invétimant (SOSIRE) | Sosire | '™

SCOALA GIMNAZIALA sat Tarlungeni,

Observatii

TARLUNGENI str. Principala nr. 36
SCOALA GIMNAZIALA sat Zizin
TARLUNGENI ’

. - str. Zizinului nr. 205
(sectia maghiara)

SCOALA GIMNAZIALA sat Zizin,
ZIZIN str. N.Balcescu 154
SCOALA GIMNAZIALA sat Purcareni,
PURCARENI str. Principala 465
SCOALA PRIMARA sat Carpinis,
CARPINIS str. Principald 942
GR/:\DINITA CU PROGRAM sat Tarlungeni, str.
NORMAL TARLUNGENI Principala nr. 754
GRADINITA CU PROGRAM sat Zizin,
NORMAL ZIZIN str. A. Petoffi nr. 253
GRADINITA CU PROGRAM sat Purcareni,
NORMAL PURCARENI str. Principala nr. 83
GRADINITA sat. Zizin,

COMUNITATEA ZIZIN

str. Padurii FN

8.3.4.2 Asigurarea continuitatii (5 puncte)

Acest criteriu este justificat prin necesitatea garantarii furnizarii neintrerupte a pachetelor alimentare pe
toata durata executarii contractului, in conditiile in care beneficiarii sunt prescolari si elevi din
invatamantul primar, iar orice intrerupere, intarziere sau disfunctionalitate poate afecta in mod direct
desfasurarea programului alimentar.

Autoritatea contractanta are, prin urmare, un interes legitim de a evalua masura in care ofertantul
dispune de solutii concrete pentru mentinerea furnizarii chiar si in situatii neprevazute. Relevanta
acestui subcriteriu rezultd din faptul ca executarea contractului nu presupune doar capacitatea de
productie si livrare in conditii obisnuite, ci si capacitatea de a preveni sau gestiona eficient incidente
precum defectiuni ale mijloacelor de transport, intarzieri in aprovizionare, indisponibilitatea temporara
a personalului, disfunctionalitati tehnice ori alte situatii care ar putea afecta ritmicitatea distributiei.
Existenta unor masuri de rezerva si a unor solutii alternative reprezinta un indicator obiectiv al seriozitatii

ofertei si al capacitatii reale de executare a obligatiilor contractuale.
e 0 puncte — oferta nu prezintd masuri concrete pentru asigurarea continuitatii furnizarii sau
contine doar afirmatii generale, fara descrierea unor solutii efective aplicabile in caz de incident;
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e 1 punct - oferta prezinta sumar masuri generale pentru continuitatea furnizarii, fara detalierea
responsabilitatilor, a resurselor disponibile si a modului efectiv de interventie in situatii
neprevazute;

e 2 puncte - oferta prezinta unele masuri pentru prevenirea sau gestionarea discontinuitatilor,
insa acestea sunt descrise incomplet, insuficient corelate cu obiectul contractului sau nu
acopera principalele riscuri operationale;

e 3 puncte - oferta prezinta masuri clare pentru asigurarea continuitatii furnizarii, inclusiv solutii
de baza pentru situatii neprevazute, precum dificultati de aprovizionare, indisponibilitatea
temporara a personalului ori probleme logistice;

e 4 puncte — oferta prezinta un plan bine structurat pentru asigurarea continuitatii furnizarii,
incluzand masuri concrete de rezerva privind aprovizionarea, personalul, transportul si
organizarea activitatii, astfel incat executarea contractului sa nu fie afectata in mod semnificativ
de incidente operationale;

e 5 puncte - oferta prezinta un sistem complet, clar si credibil de asigurare a continuitatii
furnizarii, cu masuri preventive si solutii alternative detaliate pentru principalele riscuri
operationale, logistice si de aprovizionare, din care rezulta capacitatea reala a ofertantului de a
mentine executarea contractului fara intreruperi si in conditii conforme pe toata durata
acestuia.

8.3.5 PROTECTIA MEDIULUI (10,00 %)

in cadrul prezentei proceduri, includerea unui factor de evaluare privind impactul asupra mediului este
justificata prin necesitatea integrarii principiilor dezvoltarii durabile n achizitiile publice, in conformitate
cu cadrul european sinational. Activitatea de catering presupune transport zilnic si generarea de deseuri
(ambalaje, resturi alimentare). Prin urmare, operatorul economic poate contribui la reducerea
amprentei de carbon si la gestionarea responsabila a deseurilor.

8.3.5.1 Utilizarea de autovehicule cu poluare redusa: 5,00 %
Transportul zilnic al alimentelor catre unitatile de invataméant genereaza emisii de CO, si poluanti
atmosferici. Utilizarea autovehiculelor cu standarde ridicate de control al emisiilor, hibride sau electrice
contribuie la reducerea impactului asupra mediului si la Tmbunatatirea calitatii aerului, in special in
proximitatea scolilor. Se evalueaza:

—norma de poluare a autovehiculelor care vor fi utilizate in executarea contractului

— utilizarea vehiculelor electrice sau hibride

—numarul de autovehicule raportat la volumul contractului si la locatiile de livrare

—documente justificative (carte de identitate vehicul, certificat de inmatriculare)

Punctarea acestui subcriteriu se va face conform grilei:

e 0 puncte - nu sunt prezentate informatii privind tipul autovehiculelor utilizate, oferta fiind astfel
considerata ca fiind neconforma.

e 1 punct — autovehiculele utilizate pentru executarea contractului sunt certificate ca avand
norma de poluare sub standardul Euro 5.

e 2 puncte - autovehiculele utilizate pentru executarea contractului sunt certificate ca avand
norma de poluare Euro 5.

e 3 puncte - autovehiculele utilizate pentru executarea contractului sunt certificate ca avand
norma de poluare Euro 6.
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e 4 puncte - autovehiculele utilizate pentru executarea contractului sunt de tip hibrid si certificate
ca avand norma de poluare Euro 5 sau Euro 6
e 5 puncte - autovehiculele utilizate pentru executarea contractului sunt de tip electric

8.3.5.2 Preluarea deseurilor pentru reciclare, valorificare sau eliminare (5 puncte)

Serviciile de catering pentru unitati de invatamant genereaza deseuri in locatiile de livrare (ambalaje,
recipiente de transport, resturi alimentare). in lipsa unei obligatii explicite de preluare, responsabilitatea
gestionarii acestora ar reveni unitatii de invatamant, ceea ce ar crea sarcini administrative suplimentare
si riscuri de neconformitate. Conform Ordonantei de urgenta nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
producitorul sau detinatorul deseurilor are obligatia gestionarii acestora in conditii legale. in cadrul unui
contract de catering, operatorul economic poate fi stabilit contractual drept responsabil pentru
preluarea si predarea deseurilor catre operatori autorizati.

Grila de punctaj este urmatoarea:

e 0 puncte - nu este prevazuta preluarea deseurilor rezultate din executarea contractului.

e 1 punct-declaratie generica privind gestionarea deseurilor, fara asumarea preluarii din unitatile
de invatamant.

e 2 puncte - preluarea ambalajelor reutilizabile, fara gestionarea resturilor alimentare sau fara
contract cu operator autorizat.

e 3 puncte - preluarea ambalajelor si a deseurilor rezultate din distributie + contract cu operator
autorizat pentru eliminare/valorificare.

e 4 puncte - preluare integrala a deseurilor generate in executarea contractului + evidenta
cantitativa a deseurilor predate catre operator autorizat.

e 5 puncte - sistem complet si documentat care include:
- preluarea zilnica/integrala a deseurilor generate;
- colectare selectiva la sursj;
- contract(e) cu operator(i) autorizati pentru reciclare/valorificare/eliminare;
- evidenta cantitati si trasabilitate;
- masuri de reducere a volumului deseurilor (ambalaje reutilizabile, optimizare portionare).

9. MODUL DE PREZENTARE AL OFERTELOR

9.1 Ofertantul elaboreaza oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire si indica,
motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnica si/sau din propunerea financiara
sunt confidentiale, clasificate sau protejate de un drept de proprietate intelectuala, in baza legislatiei in
vigoare.

9.2 Oferta 1n original, trebuie tiparita si va fi semnata de reprezentantul autorizat corespunzator sa
angajeze ofertantul in contract. In cazul in care aceasta este semnata de o altd persoana, aceasta va
prezenta imputernicire in acest sens.

9.3 Ofertele se depun la sediul autoritatii contractante prin posta sau fizic la Registratura pana la data
limita din anuntul de participare, in plic sigilat care va cuprinde:

a) Scrisoare de inaintare;

b) Imputernicire(daca e cazul);

c) Alte 3 plicuri sigilate dupa cum urmeaza:
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e Unplicin care se regasesc Documentele de calificare;
e Unplicin care se regaseste Propunerea tehnica;
e Unplicin care se regaseste Propunerea financiara;

9.4 Ofertantul va scrie pe plic urmatoarele informatii:

o Numele si adresa ofertantului;

o Numele si adresa autoritatii contractante;

e Denumirea contractului;

e Mentiunea de a nu se deschide plicul pana la data deschiderii ofertelor mentionata in
anuntul de participare;

Daca plicul nu este marcat conform prevederilor de mai sus, autoritatea contractanta nu isi
asuma responsabilitatea pentru ratacirea ofertei.

9.5 Optional, ofertantii pot prezenta, in cazulin care asista la procesul de evaluare al ofertelor,
pentru a accelera procesul de evaluare, varianta electronicé a ofertei depuse. in aceasta
situatie, aceasta este necesar a fi semnata electronic. Pe suportul electronic, oferta poate fi
insotita de alte materiale pe care ofertantul le considera a fi relevante (ex: fotografii, materiale
video)

10. ANEXE

10.1 Prezentul Caiet de sarcini contine 15 Anexe care constau in formularele puse la dispozitia
potentialilor ofertanti, dupa cum urmeaza:

Formularul nr. 1 - FORMULAR DE OFERTA

Formularul nr. 2 - DECLARATIE PRIVIND EVITAREA CONFLICTULUI DE INTERESE POTRIVIT ART.59,
60 DIN LEGEA 98/2016

Formularul nr. 3-MPUTERNICIRE PRIVIND AUTORIZAREA SEMNARII OFERTEI

Formularul nr. 4 - DECLARATIE PE PROPRIE RASPUNDERE PRIVIND RESPECTAREA OBLIGATIILOR
RELEVANTE DIN DOMENIILE MEDIULUI, SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA

Formularul nr. 5 - DECLARATIE PRIVIND ACCEPTAREA CONDITILOR CONTRACTUALE SI A
CONDITIILOR DOCUMENTATIEI DE ATRIBUIRE

Formularul nr. 6 - ANGAJAMENT FERM PRIVIND SUSTINEREA TEHNICA SI/SAU PROFESIONALA A
OFERTANTULUI/GRUPULUI DE OPERATORI ECONOMICI (daca este cazul)

Formularul nr. 7 - ACORD DE SUBCONTRACTARE - aplicabil doar in cazul serviciilor conexe activitatii
principale de prestare ce se intentioneaza a fi subcontractate. Potrivit art. 55 coroborat cu art. 186 din
Legea nr. 98/2016, prepararea pachetelor alimentare nu poate fi subcontractanta (daca este cazul)
Formularul nr. 8 - ACORD DE ASOCIERE iIN VEDEREA PARTICIPARII LA PROCEDURA DE ATRIBUIRE A
CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA (daci este cazul)

Formularul nr. 9 — Variantele de pachete alimentare propuse a fi furnizate

Formularul nr. 10 - DECLARATIE PRIVIND PONDEREA MATERIEI PRIME DIN PRETUL TOTAL / PACHET
ALIMENTAR

Formularulnr. 11 - DECLARATIE PRIVIND PRODUSELE CERTIFICATE ECOLOGIC, de tip DOC/DOP sau
IGP DIN COMPONENTA PACHETELOR ALIMENTARE

Formularul nr. 12 - DECLARATIE PRIVIND DISTANTA RUTIERA DE TRANSPORT

Formularul nr. 13 - DECLARATIE PRIVIND PRODUSELE AUTOVEHICULELE UTILIZATE PENTRU
DISTRIBUTIE
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Formularul nr. 14 — DECLARATIE PRIVIND PERSONALUL
Formularul nr. 15 — DECLARATIE PRIVIND PARTEA/ PARTILE DIN PROPUNEREA TEHNICA SI
FINANCIARA CARE AU CARACTER CONFIDENTIAL (optional)

Aditional formularelor, ofertantii vor prezenta si o defalcare a costurilor (anexa 2 la Formularul 1),
in conformitate cu prevederile art. 6 alin. (4) din HG1171/2025, din care se citeaza:
(4) Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un aport nutritional adecvat, autoritatile contractante vor introduce in caietul de
sarcini cerinta ca ofertantii sa realizeze o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:
a) materie prima/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
c) transport

intocmit,

Consilier Achizitii Publice

ec. IONUT STOICA
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